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EVENIMENTE LA RESTAURANT KUIB 

Când serbezi schimbările importante din viaţa ta sau organizezi o 
ieșire cu colegii de birou, lasă-ne pe noi să rezolvăm detaliile care îţi 

consumă timp și energie. Bucură-te de moment și adună aprecierile la 
final. Ne spui doar cum vrei să fie petrecerea și noi ne ocupăm de tot!

EVENTS AT KUIB RESTAURANT

When you celebrate important changes in your life or organise an evening 
with your colleagues, leave it to us to figure out the details that consume 
your time and energy. Enjoy the moment and gather the appraisals. Just 

tell us how you want your party and we will take care of everything!



CĂMARA CU GUSTĂRI 
THE SNACKS PANTRY

Salată cu Brânză Halloumi la Grătar   280g/60g  39 LEI l b c

Grilled Halloumi Salad
Mix de salată verde cu legume proaspete, brânză halloumi la grătar, gulie 
rasă, fulgi de migdale, măsline verzi, dressing de iaurt cu muștar și miere/  
Mix of lettuce with fresh vegetables, grilled halloumi cheese,grated kohlrabi, 
almonds, green olives, yoghurt dressing with mustard and honey

Salată pentru Mofturoși   300g/60g  39 LEI s c b j d

Salad for the Picky Person
Mix de salată cu piept de pui în crustă de pesmet și parmesan, mozzarella, fenicul 
crocant, roșii cherry, ceapă roșie, dressing cu muștar, miere și cremă de oțet balsamic  
Salad mix, chicken breast in breadcrumb crust with Parmesan 
cheese, mozzarella, crispy fennel, cherry tomatoes, red onion, 
mustard dressing with honey and balsamic vinegar cream

Camembert Crispy   160g/200g/40g  57 LEI c ds

Crispy Camembert
Specialitate de brânză moale în fulgi de porumb, dulceață de ardei iute preparată în 
KUIB, cartofi dulci prăjiți   
Soft cheese specialty in corn flakes, chili pepper jam prepared in KUIB, sweet French fries



Supă de Pui cu Tăieţei   350g/60g/30g  25 LEI d ks

Chicken Soup with Noodles

Ciorbă de Burtă   350g/100g  30 LEI c kgd

Tripe Sour Soup

Ciorbă de Fasole cu Afumătură și Tarhon   
400g/100g/60g  29 LEI k j v c

Bean Soup with Smoke Pork Meat and 
Tarragon

Servită cu salată de ceapă roșie

Served with red onion salad

Borș de Vițel   350g/80g  32 LEI ksv

Veal Sour Soup
Cu legume și pulpă de vițel 

With vegetables and veal meat

PUTEȚI AROMA CIORBELE DVS.          
CU URMĂTOARELE:   
FLAVOUR YOUR SOUP WITH: 

Smântână   
Sour cream   100g  5 LEI c
Ardei iute   
Chilli pepper   1 buc./1 pc.  3 LEI j 
Mujdei de usturoi   
Garlic sauce   100g  5 LEI g

CIORBIȚE VESELE ȘI GUSTOASE
JOYFUL & TASTY SOUPS



AVENTURĂ CU PASTE ȘI PIZZA
PIZZA & PASTA ADVENTURE

Gnocchi Au Gratin  500g  60 LEI s c vg b 

Gnocchi Au Gratin  
Gnocchi din cartofi în amestec cu spanac, dovleac, cârnăciori,  
ceapă, usturoi și cremă vegetală, gratinate cu brânză cedar 
gnocchi di patate with creamy pumpkin sauce with spinach, sausages,  
onion, garlic and vegetable cream, gratinated with cedar cheese  

Tagliatelle Quattro Formaggi  450g  42 LEI s c v

Tagliatelle ai Quattro Formaggi 
Tagliatelle verzi asezonate cu sos cremos din 4 tipuri rafinate de brânză  
(Gorgonzola, Parmesan, Mozzarella, Brie)  
Creamy four cheese pasta (Gorgonzola, Parmigiano, Mozzarella, Brie)

  25 min

  20 min



PIZZA MARGHERITA   500g  32 LEI s c

Sos, mozzarella, roșii, busuioc
Sauce, mozzarella, tomatoes, basil

Pizza KUIB   500g  46 LEI s c vg

Sos, mozzarella, roșii, șuncă, salam, cârnăciori, bacon, măsline
Sauce, mozzarella, tomatoes, ham, salami, sausages, bacon, olives

Pizza Pepperoni   500g  40 LEI sg c v b k d

Sos, mozzarella, roșii, salam, ardei iute
Sauce, mozzarella, tomatoes, salami, chilli pepper

Pizza Quattro Formaggi   450g  48 LEI s c l v

Cremă vegetală, patru tipuri de brânzeturi fine  
Vegetable cream, four types of finest cheeses 

PUTEȚI AROMA PIZZA DVS. CU URMĂTOARELE:  
FLAVOUR YOUR PIZZA WITH:

Ketchup   100g  5 LEI j
Sos pizza Pizza sauce   100g  5 LEI jg



MIROASE A GRĂTAR
SMELLS LIKE GRILL

Piept de Pui   180g  29 LEI   
Chicken Breast

Frigărui de Pui   180g  30 LEI 
Chicken Breast Skewers

Frigărui din Piept de Curcan   
180g  36 LEI 
Turkey Breast Skewers

Tomahawk de Porc   250g  58 LEI 
Pork Tomahawk Steak

Specialitate de cotlet de porc cu os 

Pork chop with bone

Steak din Mușchi de Văcuță  
Beef Steak 
165g  90 LEI c

Servit cu sos de unt MaitreD’Hotel 

Served with butter sauce Maitre D’Hotel

Mititei  Spicy Meat Mince Rolls 
50g/buc.  8 LEI bg

Serviţi cu muștar  

Served with mustard

Filé Somon   200g  78 LEI f c g

Grilled Salmon Fillet
Servit cu sos Maître d’Hôtel
Served with Maître d’Hôtel sauce with 
fresh herbs

ACESTE PREPARATE NU INCLUD GARNITURĂ.  THESE DO NOT INCLUDE A SIDE DISH. 

Păstrăv la Grătar   260g  52 LEI fcg

Grilled Trout
Servit cu sos Maître d’Hôtel
Served with Maître d’Hôtel sauce with 
fresh herbs



Cartofi Prăjiţi  French Fries   150g  18 LEI   

Piure de Cartofi  Mashed Potatoes   200g  18 LEI c

Cartofi Gratinați cu Brânzeturi  180g  22 LEI c  
Potato au Gratin with Mix of Cheeses      

Varză Călită   300g  20 LEI g
Stewed white Cabbage

Legume la Grătar  Grilled Vegetables   200g  24 LEI vgsx

Mămăliguţă  Polenta   250g  12 LEI  

GARNITURI SAVUROASE
SAVOURY SIDE DISH



Burger cu Dichis!   350g/150g/40g  78 LEI s c gj b dx

Fancy Burger 
Burger de vită Black Angus, chiflă glazurată, sos cocktail BBQ, salată iceberg, 
branză Cheddar, confit de ceapă, bacon crocant, roșie, cartofi prăjiti, sos Aioli 
Black Angus beef burger, glazed bun, cocktail BBQ sauce, iceberg salad, 
Cheddar cheese, onion confit, crispy bacon, tomato, French fries, Aioli sauce

Platou Șnițel au Gratin   260g/180g/100g/30g  82 LEI s c j dg

Schnitzel Plate au Gratin 
Șnitel piept de curcan în pesmet panko cu parmezan, gratinat cu mozzarella fresca,

cartofi gratinați cu mix de brânzeturi, salată de ardei copți 
și dulceață de ardei iute preparată în KUIB 
Turkey breast schnitzel in panko breadcrumbs with parmesan, 
gratinated with fresh mozzarella, potatoes au gratin with a mix of 
cheeses, roasted pepper salad and home made chili pepper jam

BUNĂTĂȚURI CU DICHIS 
HOUSE SPECIALTIES

  25 min

  25 min

TOATE ACESTE PREPARATE INCLUD GARNITURĂ.  THEY ALL INCLUDE A SIDE DISH. 



  35 min

  30 min

Pulpă de Rață la Cuptor  160g/200g/100g/60g  96 LEI c j  

Baked Duck Leg 
În sos dulce-acrișor de vișine, garnisită cu piure de dovleac 
și varză roșie călită cu bucățele de măr și stafide 
With sweet & sour cherry sauce, served with pumpkin puree 
and sautéed red cabbage with apple and raisins

Pui Coquelet Rumenit la Cuptor   380g/200g/40g  98 LEI s c gvdx

Roasted Chicken Coquelet
Glazurat cu aromă de unt cu sos barbecue și  usturoi, garnisit cu cartofi dippers   
With barbecue & garlic butter glaze, served with dipers potatoes  

TOATE ACESTE PREPARATE INCLUD GARNITURĂ.  THEY ALL INCLUDE A SIDE DISH. 



  30 min

  20 min

TOATE ACESTE PREPARATE INCLUD GARNITURĂ.  THEY ALL INCLUDE A SIDE DISH.

Rasol de Miel la Cuptor   280g/250g/100g 115 LEI c gs kvd

Baked Lamb Shank 
Asortat cu piure de cartofi cu ceapă verde și aromat sos cremos de hribi
Served with mashed potatoes with green onion,and 
flavored with creamy mushroom sauce

Antricot de Văcuță cu Sos de Muștar   250g/250g/30g/30g  115 LEI b j c

Panfried Beef Entrecot with Mustard Sauce
Preparat la tigaie și asortat cu dulceață de ardei iute, cartofi gratinați și sos de muștar   
Garnished with hot pepper jam, potatoes au gratin and mustard sauce



PLATOURI PENTRU GURMANZI
PLATES FOR GOURMANS

PENTRU 2 SAU MAI MULTE PERSOANE.  FOR TWO OR MORE PERSONS

Platou cu Bunătățuri Reci   750g  120 LEI c av bs kgd

Plate with Cold Goodness 
Fasole bătută, zacuscă, slăninuță, urdă cu mărar, duo de cașcaval cu arpagic și nuci, 
ardei cherry umpluți cu brânză, cârnăciori stiks, pastramă de vită, ceapă roșie, măsline/ 
White beans dip, traditional eggplant “zacuscă”, traditional fat, soft cottage 
cheese “urda” with  dill, cheese duo – walnuts and chives, cherry pepper 
stuffed with cheese, stiks sausages, beef pastrami, red onion, olives

Platou cu Bunătățuri Calde   750g/150g/300g/200g  140 LEI c sbgdvk

Plate With Hot Goodness 
Piept de pui la grătar, frigărui din piept de curcan, mititei, cărnăciori măcelărești, 
crochete de cartofi cu legume, inele pane de ceapă, cartofi dippers, salată de murături 
Grilled chicken breast, turkey breast skewers, spicy mincemeat rolls, 
country style sausages, potato croquettes with cream cheese, breaded 
onion rings, pickled salad, potato croquettes with vegetables 

  20 min

  30 min



COLȚUL CU MERINDE ROMÂNEȘTI
ROMANIAN SPECIALTIES
Taci și Înghite!   700g  56 LEI gdv b k c s

Shut up and Swallow! 
Preparat tradițional la cuptor cu mămăliguță, cârnăciori afumați, 
brânză de burduf, kaizer țărănesc, ou și telemea rasă
Traditional baked dish with polenta, smoked sausages, “burduf” 
cheese, bacon, egg and grated white cheese

Caserolă Muntenească   550g  40 LEI c v bs

Special Casserole Muntenia Style 
Bucățele de praz în manta cașcaval afumat și bacon preparate 
la cuptor și servite pe pat de piure de cartofi
baked pieces of leek rolled with smoked cheese and bacon,  
served on a bed of mashed potatoes

  25 min

  20 min



  30 min

  30 min

Coaste Marinate de Porc   400g/200g/100g/40g  110 LEI bgs kv j

Baked Pork Spare Ribs 
Ciolan de porc cu os gătite lent la cuptor și garnisite cu cartofi 
dippers, pepene murat, sos Cocktail Barbecue  
Oven slow cooked, garnished with dippers potatoes, 
pickled watermelon, Barbecue Cocktail sauce 

Varză Călită cu Ciolan   400g/300g/250g  82 LEI gkv

Stewed White Cabbage with Baked Pork Shank with Bone
Varză călită asortată cu ciolan de porc cu os rumenit la cuptor, mămăliguță și ardei iute 
Stewed white cabbage garnish with baked porc shank with bone,  polenta and hot 
pepper 



Tochitură Muntenească   340g/200g  72 LEI gd c

Traditional Stew "Tochitura" 
Din mușchi de porc, piept de pui, cârnăciori, costiță și sos de roșii,  
mămăliguță, ou prăjit și brânză telemea rasă 
Sautéed pork fillet and chicken breast with sausages, bacon and  
tomato sauce, served with polenta, fried egg and grated white cheese

Păstrăv la Cuptor Umplut cu Prune și Nuci   300g/250g/10g  74 LEI fsgv ca

Baked Trout with Plums and Nuts 
Păstrăv umplut cu mix de prune uscate, miez de nucă, usturoi și cimbrișor, preparat la 
cuptor și garnisit cu legume proaspete la grătar aromate cu soia și ulei de măsline, sos 
de unt Maitre D'Hotel. 
Baked trout stuffed with a mix of dried plums, walnut, garlic and thyme, garnished with 
fresh grilled vegetables flavored with soy and olive oil, Maitre D’Hotel sauce

  30 min

  25 min



Borș de Legume   350g  24 LEI ks j

Vegetable Sour Soup 
(Preparat de post)    

Legume rădăcinoase, cartofi, castraveți murați, roșii, borș

Root vegetables, potatoes, pickles, tomatoes, borsch

Salată  de  Vinete  Preparată  în  Kuib   380g  38 LEI s c gx

Home Made Eggplant Salad  
Aromată cu ardei copt, iaurt și usturoi, servită cu feliuțe de 
roșie, măsline și mix de semințe, lipiuțe calde 

Flavored with roasted peppers, yogurt and garlic, served with 
sliced tomatoes , olives, seeds mix and and warm pita  

Pizza Vegetariană   400g  35 LEI s
Vegetarian Pizza 
(Preparat de post)    

Sos de roșii, specialitate pe bază de grăsimi vegetale, porumb, 
ardei gras, roșii, ciuperci, ceapă, măsline, rucola 

Tomato sauce, specialty based on vegetables fats, corn, bell 
pepper, tomatoes, mushrooms, onions, olives, rucola

AROME LACTO-VEGETARIENE  
LACTO-VEGETARIAN FLAVOURS



Ciuperci au Gratin   550g  49 LEI c g

Mushrooms au gratin 
Tocăniță de ciuperci cu ceapă, usturoi și arpagic murat, gătită cu cremă 
vegetală, asortată cu bucățele de mămăliguță, brânză Gorgonzola și spanac 

Mushrooms stew with onion, garlic and pickled small onion, prepared with vegetable 
cream, garnish with pieces of polenta, Gorgonzola cheese and spinach 

Chifteluțe Crocante de Dovlecei și Morcovi   180g/100g/50g  38 LEI d c gs

Crispy Zucchini and Carrot Fritters
            �Mix de dovlecei cu morcov ras, ceapă, usturoi, ou, cașcaval, pesmet și condimente, 

aromat cu sos rece de ardei copt, usturoi și busuioc, sos guacamole  

Mix of zucchini with grated carrot, onion, garlic, egg, cheese, 
breadcrumbs and condiments,flavored with cold roasted red 
pepper sauce with garlic and basil, guacamole sauce

Tort Raw Vegan Kuib   180g  32 LEI al

Kuib Raw Vegan Cake  
(Preparat de post)    

Blat cremos din curmale, miez de nucă, turmeric și cacao, cremă 
din nuci caju, ulei de cocos, miere și pudră de matcha    

Creamy cake with dates, walnuts, turmeric and cocoa, cashew 
nuts cream with coconut oil, honey and matcha powder

  25 min

  25 min



Salată Asortată   180g  18 LEI
Mixed Salad

Roșii, castraveţi, salată verde, ardei gras, ceapă
Tomatoes, cucumbers, lettuce, bell pepper, onion  

Salată de Varză Albă cu Dovlecei și Morcov   180g  14 LEI
White Cabbage Salad with Zucchini and Carrot

Salată de Murături   180g  17 LEI gxj

Pickles Salad

Salată de Ardei Copți   180g  21 LEI g
Baked Red Pepper Salad

Cu ulei, usturoi și verdeață
With oil, garlic and fresh herbs  

Salată de Roșii cu Brânză Telemea  200g  19 LEI c
Tomato Salad with White Cheese

TENTAȚIILE ÎNSOȚITOARE: SALATE
SIDE SALADS



DULCIURI
SWEETS 
Papanași  Romanian Sweet Cheese “Papanași”   350g  36 LEI sd c

Serviţi cu dulceaţă preparată în KUIB și smântână

Served with KUIB home made jam and sour cream 

Plăcintă de Casă cu Mere și Scorțișoară   250g  28 LEI s c d

Apple and Cinnamon Homemade Pie

Cheesecake cu Ciocolată Albă și Afine  220g  36 LEI s c av

Cheesecake with White Chocolate and Blueberries  
Blat de biscuiți digestivi cu unt și merișoare, cremă de brânză cu ciocolată albă și afine

Crust with digestive biscuits with butter and cranberries, 
cream cheese with white chocolate and blueberries

Cheesecake Tiramisu  220g  38 LEI s c dv l

Cheesecake Tiramisu  
Blat fin de biscuiți cu unt și merișoare, duo de cremă 
cu ciocolată și frișcă, aromată cu cafea

Fine biscuit crust, butter and cranberries, duo of chocolate 
cream and whipped cream flavored with coffee 

Prajitură Caramel  200g  32 LEI s c va

Caramel Cake  
Blat de biscuiți cu cacao, unt și fructe confiate, cremă fină de brânză și caramel sărat

Crust with cocoa biscuits, butter and dried fruits, fine cream cheese and salted caramel 

Înghețată KUIB  KUIB Ice Cream   250g  34 LEI sd c l v

Trei arome de înghețată, waffles cu zahăr, frișcă, topping

Three ice cream flavors, waffles with sugar, whipped cream, topping  





ÎNCEARCĂ CEVA DIFERIT
TRY SOMETHING DIFFERENT

Fondue de Ciocolată și Fructe 
Proaspete  240g/450g  135 LEI

Chocolate Fondue  
and Fresh Fruits   c la

Prietenii vor fi încântaţi să descopere 
un desert romantic, un bol cu sos 
aromat de ciocolată belgiană cu lapte, 
alături de fructe proaspăt tăiate. 

Friends will be delighted to discover a romantic 
dessert, a bowl of flavoured hot Belgian 
chocolate with milk and fresh cut fruits. 



Chiflă  Roll  sd    60g  3.5 LEI

MEREU ÎMBIETOARE
ALWAYS INVITING
Pâinea și chiflele pe care vi le servim 
sunt preparate și coapte în KUIB.
The bread and pastries are made and 
baked at KUIB. 



BĂUTURI 
DRINKS



DIVERSE / VARIOUS

Rom Brugal 1888 Gran Reserva 
28 LEI

Rom Brugal Anejo   13 LEI

Rom Havana Anejo Especial   15 LEI

Tequila Espolon Gold   24 LEI

Tequila Camino Gold   17 LEI

Gin Bulldog   13 LEI

Gin Beefeater   13 LEI

Gin Gordon’s   13 LEI

Vodka Skyy   12 LEI

Vodka Finlandia   16 LEI

Vodka Absolut   16 LEI

Vodka Grey Goose   33 LEI

Vodka Beluga Noble   30 LEI

Pălincă Zetea   20 LEI

Ţuică Zetea   32 LEI

BAUTURI TRADITIONALE LA ȚOI: 
50 ml   40 LEI

Afinată  
Vișinată
Pălincă de prune 

VERMOUTH

Martini Bianco/Rosso   13 LEI

Cinzano Bianco/Rosso   13 LEI

BOURBON

Maker’s Mark   25 LEI

Jim Beam   16 LEI

APERITIVE 50 ml

APPETIZERS



SCOTCH WHISKY

The Macallan (12 years)   32 LEI

The Famous Grouse   16 LEI

Jack Daniel’s   25 LEI

Johnnie Walker Red   15 LEI

J&B   15 LEI

Jack Daniel’s —
Gentlemen Jack   28 LEI

OLD WHISKY

Glennfidich   38 LEI

Chivas Regal (12 years)   30 LEI

Johnnie Walker Black   28 LEI

IRISH WHISKY

Tullamore Dew   17 LEI

Jameson   17 LEI

BAUTURI CALDE:

tuica fiarta   50 ML   14 LEI

vin fiert   250 ML    20 LEI

APERITIVE 50 ml

APPETIZERS





CRAMELE SERVE CEPTURA

Terra Romana Sauvignon Blanc
și Fetească Albă   SEC   110 LEI

CRAMA BUDUREASCA

Budureasca Fumme   SEC   110 LEI

CRAMELE DOMENIUL 
BOGDAN

Organic Muscat Otonel   SEC   110 LEI

CRAMELE TOHANI

Moșia Reserve Fetească Albă
DEMISEC   80 LEI

CRAMELE JIDVEI

Ana — Chardonnay   SEC   160 LEI

Ana — Sauvignon Blanc   SEC   160 LEI

Maria — Fetească Albă   SEC   150 LEI

Maria —Pinot Gris   SEC   150 LEI

Misterium Sauvignon Blanc și
Traminer   SEC   130 LEI

CRAMELE CORCOVA 
MEHEDINŢI

Chardonnay   SEC   93 LEI

CRAMELE RECAȘ

Sole Chardonnay   SEC   155 LEI

Solo Quinta   SEC   260 LEI

Regno Sauvignon Blanc   SEC   75 LEI

Regno Pinot Grigio   SEC   75 LEI

Muse White — Fetească Regală
și Muscat Otonel   DEMISEC   145 LEI

CRAMELE OPRIȘOR

Rusalcă Albă   SEC   150 LEI

Chardonnay La Cetate   SEC   120 LEI

Sauvignon Blanc Caloian   SEC   94 LEI

CRAMELE AURELIA 
VIȘINESCU

White Artisan   SEC   120 LEI

VINURI ALBE sticlă/bottle 750 ml

WHITE WINES



j  Toată gama de vinuri conține sulfiți. All wines contain sulfites.

CRAMELE DAVINO

Revelatio - Cupaj Sauvignon
Blanc și Fetească Albă   SEC   180 LEI

CRAMA SARICA NICULIȚEL

Caii de Letea Aligote   SEC   130 LEI

Caii de Letea Sauvignon Blanc
Fumme   SEC   130 LEI

CRAMA PURCARI

Fetească albă & Chardonnay
SEC   124 LEI

CRAMELE HISTRIA

Ammos — Riesling & Sauvignon
Blanc   SEC   126 LEI

CRAMELE LICORNA

Anno Sauvignon Blanc  SEC 150 LEI

CRAMELE STRUNGA IAȘI

Velier Sauvignon blanc   SEC   150 LEI



CRAMELE SERVE CEPTURA
Terra Romana Fetească Neagră
SEC   140 LEI

CRAMELE TOHANI
Moșia Reserve Fetească Neagră
SEC   80 LEI

CRAMELE OPRIȘOR
Smerenie — Cupaj Shiraz, Pinot 
Noir, Dornfelder   SEC   300 LEI

Drăgaica Roșie   SEC   145 LEI

La Cetate — Shiraz   SEC   120 LEI

La Cetate Cabernet Sauvignon 
SEC   120 LEI

Caloian Cabernet Sauvignon 
SEC   120 LEI

CRAMELE AURELIA VIȘINESCU
Red Artisan — Cupaj   SEC   125 LEI

CRAMELE DAVINO
Flamboyant — Cupaj   SEC   400 LEI

CRAMELE DOMENIUL 
BOGDAN
Organic Merlot   SEC   110 LEI

CRAMELE RECAȘ
Selene Fetească Neagră   SEC   150 LEI

Selene Cabernet Sauvignon
SEC   150 LEI

Cuvee Uberland   SEC   250 LEI

Regno Negru De Drăgășani  
SEC   90 LEI

Regno Syrah   SEC   90 LEI

CRAMA BUDUREASCA
Budureasca Fetească Neagră
SEC   110 LEI

CRAMELE CORCOVA 
MEHEDINȚI
Cabernet Sauvignon & Merlot
SEC   100 LEI

CRAMA SARICA NICULIȚEL
Caii de Letea — Cabernet
Sauvignon   SEC   140 LEI

CRAMA PURCARI
Vinohora Roșu — Rară Neagră &
Malbec   SEC   145 LEI

CRAMELE HISTRIA
Ammos — Cabernet & Merlot
SEC   150 LEI

CRAMELE LICORNA
Anno Cabernet Sauvignon 2016
SEC   170 LEI

CRAMELE STRUNGA IAȘI
Merlot   SEC   155 LEI

VINURI ROȘII RED WINES sticlă/bottle 750 ml



Crama SERVE CEPTURA Terra 
Romana Rosé   SEC   120 LEI

Misterium JIDVEI — Pinot Noir şi 
Chardonnay   SEC   140 LEI

RECAȘ Sole Merlot Rosé  SEC   145 LEI

Recaș Solo Quinta Rose   SEC   240 LEI

Caloian Rosé   SEC   80 LEI

Corcova Rosé   SEC   90 LEI

Regno Rosé   DEMISEC   80 LEI

SARICA Caii de Letea Rosé 
SEC   150 LEI

TOHANI Moșia Reserve Rosé 
DEMISEC   90 LEI

PURCARI — VINOHORA Rosé 
SEC   130 LEI

HISTRIA AMMOS Rosé   SEC   120 LEI

DOMENIUL BOGDAN Organic
Rose   SEC   110 LEI

BUDUREASCA Rosé   SEC   100 LEI

BUDUREASCA Busuioacă de 
Bohotin   DEMIDULCE   100 LEI

CRAMELE STRUNGA IAȘI 
Reveria   SEC   155 LEI

LICORNA Anno 5 Francesca 
Rose Sangiovese   SEC   180 LEI

VINURI ROSÉ ROSÉ WINES sticlă/bottle 750 ml

Prosecco CARDINAL  120 LEI  

Disponibil și la pahar  Also available by glass   200ml  30 LEI

Asti Martini   DEMIDULCE  200 LEI

VINURI SPUMANTE sticlă/bottle 750 ml

SPARKLING WINES

j  Toată gama de vinuri conține sulfiți. All wines contain sulfites.



RECAȘ Fetească Regală DEMISEC

Merlot DEMISEC

Rosé DEMIDULCE

250 ml	 15 LEI

500 ml	 28 LEI

1000 ml	 54 LEI

VINUL CASEI carafă/carafe 1 L

HOUSE WINE

Moët & Chandon   SEC  600 LEI

ȘAMPANIE sticlă/bottle 750 ml

CHAMPAGNE

j  Toată gama de vinuri conține sulfiți. All wines contain sulfites.



BITTER

Fernet Branca   18 LEI

Bitter Campari   18 LEI

Jägermeister   18 LEI

BRANDY & COGNAC 

Alexandrion 5*   13 LEI

Alexandrion 7*   15 LEI

Metaxa 5*   15 LEI

Metaxa 7*   20 LEI

Jidvei   20 LEI

Brâncoveanu XO   30 LEI

Courvoisier VS   36 LEI

Martell XO   78 LEI

Martell VS   36 LEI

Henessy VSOP   40 LEI

Remy Martin VSOP   38 LEI

Bardar Silver 7 ani XO  
(din Rep. Moldova)   15 LEI

LICHIOR / LIQUORS

Afinată Saber   17 LEI

Carolan’s   18 LEI

Sambuca   14 LEI

Amaretto Disaronno   18 LEI

Sheridan’s   18 LEI

Bailey’s   18 LEI

Limoncello   18 LEI

DIGESTIVE 50 ml

DIGESTIVES



Strongbow Gold  Măr  Apple   330 ml  15 LEI

Strongbow Red Berries  Fructe de pădure  Berries   330 ml  15 LEI

Old mout  Kiwi & lime / Pass & apple / Summberri   500 ml  21 LEI

CIDRU CIDER

LA DRAFT / DRAUGHT BEER
Heineken   400ml  16 LEI

BERE LAGER BLONDĂ / LAGER
Heineken   400ml   17 LEI

Carlsberg   500ml   20 LEI

Stella Artois   500ml   18 LEI

Ciuc Premium   500ml   14 LEI

Krombacher Pils nepasteurizat  
330 ml   16 LEI

BERE NEAGRĂ / DARK BEER
Silva Dark   500ml   15 LEI

Krombacher Dark   500 ml   20 LEI

BERE IMPORT / IMPORTED BEER 
Paulaner Hefe nefiltrată
500ml   25 LEI

Paulaner Brună nefiltrată 

500ml   25 LEI

Nenea Iancu, blondă   500 ml   22 LEI

Nenea Iancu nefiltrată (din grâu)  
500 ml   23 LEI

Bavaria Premium   500 ml   22 LEI

Krombacher Pale Ale IPA    
500 ml   24 LEI

MIX-URI DE BERE / BEER MIX

Corona   355ml   18 LEI

Salitos Pink  330 ml   24 LEI

Salitos Blue  330 mL   24 LEI

BERE FĂRĂ ALCOOL  
NON ALCOHOLIC BEER

Heineken   330ml  14 LEI

Ciuc Radler Lemon   500ml  14 LEI

Paulaner Hefe   500ml  25 LEI

Krombacher Weisen   500 ml   18 LEI

BERE BEER

s  Toate sortimentele de bere conțin malț din orz sau grâu. All beers contain barley or wheat malt.



CEAI ORGANIC/ ORGANIC TEA 
JULIUS MEINL   18 LEI

Asian ginger lemongrass  
China green jasmine   
Camomile   
Fruit symphony   

Earl grey  
Marrakech   
Breakfast blend   
Rooibos Apple Strudel 
Mountain Herbs

Espresso lung / scurt  75ml   14 LEI  

Espresso dublu  150ml  18 LEI

Double espresso

Cappuccino  150ml  20 LEI  c
Cafea mare cu lapte și spumă de lapte  
Double coffee with milk and milk mousse

Cappuccino vienez  150ml  20 LEI  c 
Viennese cappuccino  

Cappuccino clasic cu frișcă  
Classic cappuccino with whipped cream

Irish coffee  200ml  24 LEI  c
Cafea mare cu frișcă, zahăr brun și  
20 ml whisky  
Double coffee with whipped cream,  
brown sugar and 20 ml of whiskey

Amaretto coffee  200ml  24 LEI  c
Amaretto, cafea mare, frișcă  
Amaretto, coffee, whipped cream

Hot Coffee Bailey’s  200ml  24 LEI  c
Bailey’s, espresso, frișcă, lapte   
Bailey’s, whipped cream, milk

CAFEA COFFEE    Latte macchiato  200ml  20 LEI  c
Lapte, cafea mică, spumă de lapte  
Milk, short coffee, milk mousse

Coffee Frappé  250ml  25 LEI  sd c v la
Cafea, lapte, îngheţată vanilie, zahăr, frișcă  
Coffee, milk, vanilla ice cream, sugar, whipped 
cream

Ness Frappé  250ml  22 LEI  sd c v la
Ness, lapte, îngheţată vanilie, zahăr, frișcă  
Ness, milk, vanilla ice cream, sugar, whipped 

cream

Ciocolată caldă  200ml  16 LEI  c

Hot chocolate  
Ciocolată neagră, lapte, frișcă		 16 LEI 
Brown chocolate, milk, whipped cream
Ciocolată albă, lapte, frișcă		  16 LEI 
White chocolate, milk, whipped cream

Cafea decofeinizată  75ml  14 LEI

Decaffeinated coffee  

  Lapte vegetal pentru cafea 50 ml.  
        Vegetal coffee milk 50 ml.

KUIB Paradise  200ml  28 LEI  c
Cafea, rom Havana, Sherridan`s, 
frișcă, zahăr, ciocolată   
Coffee, Havana Rum, Sherridan`s,
whipped cream, sugar, chocolate



Limonadă cu Arome  
Flavored Lemonade 

Mango, vișine, căpșuni, 
fructul pasiunii, kiwi
Mango, sour cherry, strawberry, 
passion fruit, kiwi   
  500 ml	 21 LEI
1000 ml	 39 LEI 

 Suc proaspăt  Fresh juice   250 ml
Portocale  Oranges	 20 LEI
Grapefruit  Grapefruit	 20 LEI
Mere  Apples	 18 LEI
Morcovi  Carrots	 24 LEI

Coca-Cola   250 ml  12 LEI

Coca-Cola Zero   250 ml  12 LEI

Fanta   250 ml  12 LEI

Sprite   250 ml  12 LEI

Schweppes Tonic   250 ml  12 LEI
Kinley, bitter lemon, mandarine  
Kinley, bitter lemon, mandarin

Fuzetea lămâie, piersici  Lemon, peach   250 ml  13 LEI

Cappy   250 ml  13 LEI
Portocale, piersici, portocale roșii, pere  
Orange, peach, red oranges, pear

Pfanner   1 L  25 LEI
Portocale, măr verde, piersici, ananas  
Orange, green apple, peach, pineapple

Red Bull   250 ml  18 LEI

Apă minerală Borsec / Dorna  
/ Perla Harghitei  Mineral water 

330 ml	 8 LEI	

750 ml	 15 LEI

BĂUTURI RĂCORITOARE
REFRESHING DRINKS

Limonadă cu Fresh Lămâie  
Fresh Lemonade 

Apă, fresh lămâie, miere
Water, lemon zest, honey   
  500 ml	 18 LEI
1000 ml	 34 LEI



COCKTAIL-URI COCKTAILS
NONALCOOLICE /  
NON-ALCOHOLIC DRINKS

Cocktail pentru pitici și voinici   
250 ml  22 LEI
Cocktail for children

Suc lămâie, sprite, sirop Blue Curacao  

Lemon juice, sprite, Blue Curacao 
syrup

Green Apple   250 ml  23 LEI
Lime, suc măr verde, sirop, zahăr 
brun, apă minerală 
Lime, green apple juice, syrup, brown 
sugar, mineral water

Virgin Florida   250 ml  22 LEI
Suc portocale, suc ananas, 
grenadine, suc lămâie  
Orange juice, pineapple juice, 
grenadine, lemon juice

Passion Fruit Summer Drink   
250 ml  25 LEI

Fresh portocale, apă tonică, 
grenadine de rodie și fructul pasiunii
Fresh orange juice, tonic water, 
pomegranate grenadine, passion 
fruit

KUIB Summer Drink   250 ml  25 LEI
Fresh grapefruit, Fanta, sirop fructul 
pasiunii, grenadine

Fresh grapefruit, Fanta, pasion fruit 
syrup, grenadine

CU ALCOOL / ALCOHOLIC 
DRINKS

Aperol Spritz  (long drink)   200 ml  30 

LEI
Aperol aperitiv, Prosseco, portocală  
Aperol, Prosecco, orange

Hugo (long drink)   200 ml  30 LEI
Sirop soc, Prosecco, mentă, lămâie  
Elder flower syrup, Prosecco, mint, 
lemon

Mojito (long drink)   200 ml  30 LEI
Lime, rom, sirop, mentă, zahăr brun, 
apă minerală  
Lime, rum, syrup, mint, brown sugar, 
mineral water

Gin Tonic (long drink)   200 ml  25 LEI
Gin, apă tonică, lămâie  Gin, tonic 
water, lemon

Campari Orange (long drink)   200ml  

26 LEI
Campari, suc portocale, portocale  
Campari, orange juice, orange

Tequila Sunrise   200 ml  25 LEI
Tequila, suc portocale, grenadine, 
felie portocală, cireașă confiată
Tequila, orange juice, grenadine, 
orange slice, dry cherry

Peachy Smile (long drink)   250 ml  30 LEI
lichior piersici, gin, suc piersici, fresh 
lamaie, kinley
peach liqueur, gin, peach juice, fresh 
lemon, kinley



s Gluten din cereale  
Gluten from cereal

c Lapte și derivate (inclusiv 
lactoză)  Milk and derivatives 
(including lactose)

d Ouă și derivate   
Eggs and derivatives

g Usturoi și derivate   
Garlic and derivatives

f Pește și derivate   
Fish and derivatives

k Țelină și derivate   
Celery and derivatives

v Soia și derivate   
Soya and derivatives

b Muștar și derivate 
Mustard and derivatives

l Fructe cu coajă lemnoasă și 
derivate  Fruits with woody 
shell and derivatives

x Susan și derivate   
Sesame and derivatives

m Crustracee și derivate 
Crustaceans and derivatives

n Moluște și derivate   
Molluscs and derivatives 

a Arahide și derivate 
Peanuts and derivatives

h Lupin și derivate   
Lupin and derivatives

j Sulfiți și dioxid de sulf  
Sulphites and sulphur dioxide

                Produse congelate
                Refrigerated 

LISTA CU ALERGENI / ALLERGENS LIST

Preparatele cu acest simbol conțin și ingrediente BIO. 
The dishes with this symbol also contain BIO ingredients.

Lista alergenilor este realizată conform Regulamentului UE nr. 1169/2011 al 
Parlamentului European și al Consiliului Europei din 25 octombrie 2011.

The allergens list has been set up according to EU Regulation No. 1169/2011 by 
European Parliament and European Council since October 25th 2011. 

Imaginile produselor din meniu sunt cu titlu de prezentare.
The images of the menu products are for presentation purposes.

Declarație Nutrițională
Nutritional Statement



Lista produselor congelate este realizată conform menţionărilor specificate în Ordinul 
nr. 183/2016, emis de ANPC, în vigoare de la data de 20.10.2016.

The list of frozen products is made accordingly to the references specified in 
Order no. 183/2016 issued by ANPC, in force on 10.20.2016. 

LISTĂ PRODUSE CONGELATE / FROZEN PRODUCTS LIST

Carne și produse din carne  Meat and meat products
Porc, vită, pui, curcan, rață, berbec/miel
Pork, beef, chicken, turkey, duck, buck/lamb

Produse de carmangerie  Butchery products
Mititei, carne tocată
Minced meat rolls, minced meat

Pește/filè  Fish fillet 
Somon, tilapia, păstrăv, șalău, filè sole
Salmon, tilapia, trout, perch, sole fillet

Fructe de mare  Seafood
Creveți, scoici, mix fructe de mare
Shrimps, scallop, seafood mix

Legume și fructe  Vegetables and fruits
Sparanghel, broccoli, conopidă, porumb, vinete, hribi, spanac, fructe de 
pădure - diverse sortimente, vișine, dovleac, morcovi, cartofi, păstârnac
Asparagus, broccoli, cauliflower, corn, eggplant, spinach, forest 
fruits, sour cherries, pumpkin, carrots, potatoes, parsnip

Produse de patiserie  Pastries
Foietaj, aluat plăcintă, pateuri, croissante
Puff pastry, dough, patiserrie, croissant

Produse panificație  Bakery products
Chifle, pâine (doar în situații excepționale) 
Rolls, bread (only in exceptional circumstances)

Înghețată  Ice cream
diverse sortimente, parfait
Various types, parfait

 



KUIB Restaurant  
Str. Gârboveni nr. 10C, Sinaia, jud. Prahova

Restaurant: +40 735 189 107 
Recepție Hotel:  +40 732 127 737

facebook.com/KuibRestaurant 
instagram.com/kuibrestaurant

www.kuib.ro 
www.piatrasoimului.ro


